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Saint Joseph
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Rillettes Tartine surimi paprika Céleri rapé raisin Taboulé Terrine de légumes

Filet de merlu citron
persillé

e ade et B Filet de maquereau sauce

Parmentier de colin Croque monsieur . )
diable aigre douce

[
‘%j‘éf/ Nuggets crispidor au
fromage [

T g
e B Hachis parmentier (égréné§ Quiche potiron marron
sauce basquaise de beeuf BIO) oignon

AB|

Ratatouille crumble Salade vert Carottes batonnet Pommes de terre yane Brocolis béchamel

a
c fday
2 ©
g Purée de pommes de
g Semoule BIO terre Endives braisées Fusillis BIO
IS (% ™
g )
Salade verte
. . Compote pomme banane :
@ Yaourt nature sucré P . 'p Yaourt nature sucré
a allégée en sucre
3 . . - Compote fruits allégée en
o Poire cube a op Géteau aux pommes Roulé 3 : Yaourt aux fruits sucre
5 2 Tarte au chocolat aourt 2 e Barre bretonne
é g OCOld
Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits orbeille de Corbeille de fruits

o Recettes spécifiqLm . .
Menu conseillé Nouvelle recette , pecliap®® @  Décongelé



